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Semaine 36 du lundi 1 septembre au vendredi 5 septembre 2025
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Scolaires - FEGREAC

DE RESTAURATION

_Semaine 37 du lundi 8 septembre au vendredi 12 septembre 2025
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Scolaires - FEGREAC

DE RESTAURATION
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Semaine 38 du lundi 15 septembre au vendredi 19 septembre 2025
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Semaine 39 du lundi 22 septembre au vendredi 26 septembre 2025
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Scolaires - FEGREAC

Semaine 40 du lundi 29 septembre au vendredi 3 octobre 2025
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Semaine 41 du lundi_6 octobre au vendredi 10 octobre 2025
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Scolaires - FEGREAC

Semaine 42 du lundi 13 octobre au vendredi 17 octobre 2025
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